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1. Общие положения
1.1. Настоящая программа разработана в соответствие с требованиями Федерального закона № 52 от 30.03.99. «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения» (с изменениями и дополнениями), Постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 27.03.2007 N 13 "Об утверждении санитарных правил СП 1.1.2193-07" (вместе с "СП 1.1.2193-07. 1.1. Общие вопросы. Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно- противоэпидемических (профилактических) мероприятий. Изменения и дополнения N 1 к СП 1.1.1058-01. Санитарные правила") (Зарегистрировано в Минюсте РФ 26.04.2007 N 9357), Постановлением главного санитарного врача от 30.06.2020 №16 «Об утверждении санитарно-эпидемиологических правил СП 3.1/2.4.3598-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации работы образовательных организаций и других объектов социальной инфраструктуры для детей и молодежи в условиях распространения новой коронавирусной инфекции (COVID-19, требованиями и рекомендациями Роспотребнадзора «Медико-профилактические мероприятия организации деятельности общеобразовательных организаций в период распространения новой коронавирусной инфекции (COVID-19), утвержденными Министерством здравоохранения РФ 14.08.2020.

1.2. Программа устанавливает порядок организации и осуществление производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно- эпидемиологических мероприятий, обязательных для выполнения всеми работниками.

1.3 Организация производственного контроля в детском оздоровительном лагере с дневным пребывание «Орлята России» в МБОУ СОШ№25 им. Трижды Героя Советского Союза А.И. Покрышкина ст. Должанской.

1.4. Целью производственного контроля является обеспечение безопасности и безвредности для человека и среды обитания вредного влияния факторов производственной среды, путем должного выполнения требований нормативно-правовых актов санитарного законодательства, осуществление санитарно-эпидемиологических (профилактических) мероприятий, организации и осуществления контроля за их соблюдением.

1.5. Общее руководство осуществлением производственного контроля за соблюдением санитарных правил, санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий возлагается на директора.

1.6. К настоящей Программе относятся термины с соответствующими определениями:

Санитарно-эпидемиологическое благополучие населения – состояние здоровья населения, среды обитания человека, при котором отсутствует вредное воздействие факторов среды обитания на человека и обеспечиваются благоприятные условия его жизнедеятельности.

Среда обитания – совокупность объектов, явлений и факторов окружающей (естественной и искусственной) среды, определяющая условия жизнедеятельности человека.


Факторы среды обитания - биологические (вирусы, бактерии, паразиты и др.), химические и физические (шум, вибрация, ультразвук, инфразвук, ионизирующее, неионизирующее), социальные (питание, водоснабжение, условия труда, быта и отдыха), которые могут оказывать воздействие на человека и на состояние здоровья будущих поколений.

Вредные воздействия на человека – воздействие факторов среды обитания, создающее угрозу жизни и здоровью будущих поколений.


Благоприятные условия жизнедеятельности человека – состояние среды обитания, при котором отсутствует вредное воздействие ее факторов на человека и имеются возможности для восстановления нарушенных функций организма человека.


Безопасные условия для человека – состояние среды обитания, при котором отсутствует вероятность вредного воздействия ее факторов на человека.


Санитарно-эпидемиологическая обстановка - состояние здоровья населения и среды обитания на определенной территории в конкретно указанное время.


Гигиенический норматив – установленное исследованиями допустимое максимальное или минимальное количественное или качественное значение показателя, характеризующее тот или иной фактор среды обитания с позиции его безопасности и безвредности для человека.

Государственные санитарно-эпидемиологические правила и нормативы (далее санитарные  правила)  -
нормативные акты, устанавливающие санитарно- эпидемиологические требования, несоблюдение которых создает угрозу жизни и здоровью человека, а также угрозу возникновения и распространения заболеваний.


Санитарно-эпидемиологические
(профилактические)
мероприятия
– организационные, административные, инженерно-технические, медико-санитарные, ветеринарные и иные меры, направленные на устранение или на уменьшение вредного воздействия на человека факторов среды обитания, предотвращения возникновения и распространения инфекционных и неинфекционных заболеваний (отравлений) и их ликвидации.

Профессиональные заболевания – заболевания человека, возникновение которых решающая роль принадлежит воздействию неблагоприятных факторов производственной среды и трудового процесса.


Инфекционные заболевания – инфекционные заболевания человека, возникновение и распространение которых, обусловлены воздействием на человека биологических факторов среды обитания (возбудителей инфекционных заболеваний) и возможностью передачи болезни от заболевшего человека, животного к здоровому человеку. Инфекционные заболевания представляют опасность для окружающих и характеризуются тяжелым течением, высоким уровнем смертности, распространением среди населения (эпидемии).


Массовые неинфекционные заболевания (отравления) – заболевания человека, возникновение которых обусловлено воздействие неблагоприятных физических, и (или) химических и (или) социальных факторов среды обитания.

2. Порядок организации и проведения производственного контроля
2.1. Производственный контроль за соблюдением санитарных правил и выполнением противоэпидемических (профилактических) мероприятий (далее производственный контроль) осуществляется юридическими лицами и индивидуальными предпринимателями в соответствии с осуществляемой ими деятельностью по обеспечению контроля за соблюдением санитарных правил и гигиенических нормативов, выполнением противоэпидемических (профилактических) мероприятий).

2.2. Объектами производственного контроля являются: производственные, общественные помещения, рабочие места, готовая продукция, водопроводная вода, инженерные сети и системы, оборудование, учебно-воспитательный процесс.

2.3. Производственный контроль включает:
2.3.1. Наличие официально изданных санитарных правил, системы их внедрения и контроля их реализации, методов, методик контроля факторов в соответствии с осуществляемой деятельностью.
Организация медицинских осмотров.
2.3.3. Контроль за наличием сертификатов, санитарно-эпидемиологических заключений, иных документов, подтверждающих качество, реализующейся продукции.

2.3.4. Ведение учета и отчетности, установленной действующим законодательством по вопросам, связанным с производственным контролем.

2.3.5. Своевременное информирование органов местного самоуправления, органов и учреждений государственной санитарно-эпидемиологической службы Российской Федерации.
2.3.6. Визуальный контроль специалистами за выполнением санитарно-эпидемиологических (профилактических) мероприятий, соблюдением санитарных правил, разработкой и реализацией мер, направленных на устранение выявленных нарушений.

2.3.7. Номенклатура, объем и периодичность лабораторных исследований определяются с учетом наличия вредных производственных факторов, степени их влияния на здоровье человека и среду его обитания. Лабораторные исследования и испытания осуществляются с привлечением лаборатории, аккредитованной в установленном порядке.

3. Состав программы производственного контроля.
Программа производственного контроля включает в себя следующие данные:
3.1. Перечень нормативных актов по санитарному законодательству, требуемых для осуществления деятельности (п.6).

3.2. Перечень химических веществ, физических и иных факторов, объектов производственного контроля, представляющих потенциальную опасность для человека и среды его обитания (п.8).

3.3. Перечень контингента работников, подлежащих профилактическим медицинским осмотрам, профессионально-гигиенической подготовке в соответствие с установленными требованиями (п.9).

3.4. Перечень возможных аварийных ситуаций, создающих угрозу санитарно- эпидемиологическому благополучию населения (п.10).

3.5. Мероприятия, проводимые при осуществлении производственного контроля (п.11).
3.6. Объем и номенклатура, периодичность лабораторных и инструментальных исследований в организациях питания образовательных учреждений, учреждений начального и среднего профессионального образования (п.12).

4. Функции ответственного за осуществление производственного контроля.
4.1. Оказывать помощь в проведении контроля по соблюдению работниками и специалистами требований санитарных правил.

4.2. Принимать участие в разработке санитарно-противоэпидемических мероприятий.
4.3. Иметь в наличии санитарные правила и другие документы согласно перечню (п.6).
4.4. Оформлять всю необходимую документацию по производственному контролю и отвечать за ее сохранность.

4.5. Принимать участие в проведении проверок по соблюдению санитарных правил, при необходимости оформлять предписания для отдельных подразделений учреждения.

4.6. Контролировать критерии безопасности и безвредности условий обучения и воспитания и условий работ с источниками физических и химических факторов воздействия на человека.
4.7. Информировать Федеральную службу по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека о мерах, принятых по устранению нарушений санитарных правил.

4.8. Поддерживать связь с медицинскими учреждениями по вопросам прохождения обучающимися и работниками учреждения обязательных медицинских осмотров.

4.9. Контролировать выполнение предписаний Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека и своевременно отчитываться в их выполнении.

5. Перечень действующих санитарных правил, гигиенических нормативов и нормативно-правовых актов по вопросам санитарно- эпидемиологического

благополучия в детских образовательных учреждениях и по вопросам условий труда работающих (с изменениями и дополнениями, в действующей редакции).

	№
п/п
	Наименование нормативного документа
	Регистрационный
номер

	1.
	«О санэпидемическом благополучии населения»
	ФЗ № 52 от 30.03.1999г.
(с изменениями и дополнениями)

	2.
	Постановление Главного государственного санитарного врача РФ от 10 марта 2025 г. № 4 "О задачах по обеспечению требований санитарного законодательства в учреждениях отдыха и оздоровления детей.»
	СП 2.4.3648-20

	3.
	Методические рекомендации МР 2.4.0242-21 "Методические рекомендации по обеспечению санитарно-эпидемиологических требований к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи" (утв. Федеральной службой по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека 17 мая 2021 г.)
	МР 2.4.0242-21

	4.
	Санитарно-эпидемиологические правила и нормы СанПиН 2.3/2.4.3590-20 "Санитарно- эпидемиологические требования к организации общественного питания населения". Утверждены постановлением Главного государственного санитарного врача. Российской Федерации от 27 октября 2020 г. N 32. Санитарно-
эпидемиологические правила и нормы СанПиН 2.3/2.4.3590- 20".
	СанПиН 2.3/2.4.3590-20

	5.
	Методические рекомендации МР 2.3.6.0233-21 "Методические рекомендации к организации общественного питания

населения" (утв. Федеральной службой по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека 2 марта 2021 г.)
	МР 2.3.6.0233-21

	6.
	Санитарные правила и нормы СанПиН 1.2.3685-
21 «Гигиенические нормативы и требования к обеспечению безопасности и (или) безвредности для человека факторов среды обитания». Утверждены Постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 28.01.2021 №2.
	СанПиН 1.2.3685-21

	7.
	СанПиН 2.1.4.1074-01 «Питьевая вода. Гигиенические требования к качеству воды централизованных систем
питьевого водоснабжения. Контроль качества. Гигиенические требования к обеспечению безопасности систем горячего водоснабжения» (с дополнениями и изменениями). СанПиН 2.1.4.1116-02 «Питьевая вода. Гигиенические требования к качеству воды, расфасованной в ѐмкости.
	СанПиН 2.1.4.1074-01
СанПиН 2.1.4.1116-02

	8.
	СанПиН 3.3686-21. «Санитарные правила и нормы Санитарно- эпидемиологические требования по профилактике инфекционных болезней». Утверждены постановлением Главного государственного санитарного врача

Российской Федерации от 28.01.2021 N 4 санитарные правила и нормы санпин 3.3686-21

"Санитарно-эпидемиологические требования по профилактике инфекционных болезней"
	СанПиН 3.3686-21

	9.
	Санитарно-эпидемиологические
правила
СП
3.1.3597-20 "Профилактика новой коронавирусной инфекции (COVID-19)" (с изменениями на 20 июня 2022 года)
	СП 3.1.3597-20


6. Перечень должностных лиц, на которых возлагаются функции по осуществлению производственного контроля.

Директор – Барабаш Ольга Николаевна

за организацию производственного контроля; за проведение лабораторных исследований по программе производственного контроля

за своевременное прохождение медосмотров, флюорографии, санитарно-гигиенического обучения.
за профилактикой травматических и несчастных случаев.
Заведующая хозяйством – Колесник Юлия Михайловна

за температурой воздуха в холодное время года; режимом проветривания;
за состоянием территории, своевременную дератизацию и дезинсекцию помещений;
за качество и своевременность уборки помещений; уровень освещенности;
за организацию питьевого режима;
за наличием сертификатов безопасности на поступающие товары: мебель,
отделочные и строительные материалы при проведении косметических ремонтов;
за организацию питания (санитарное состояние пищеблока)
Заведующий производством – Костенко Любовь Владимировна
за
соблюдением
санитарно-гигиенических
и противоэпидемических мероприятий, соблюдением санитарных правил и гигиенических нормативов;
за качество и безопасность продовольственного сырья и пищевых продуктов.
Заместитель директора по ВР- Иосифова Елена Александровна

за организацию досуговой деятельности учащихся, кружковой работы;
за санитарно-просветительскую работу;
Ответственный по питанию – Яковенко Галина Дмитриевна

за организацию питания (утверждение меню школы, прием пищи обучающихся).
7. Характеристика условий размещения объекта питания

	Название объекта
	Школьная столовая

	Адрес 
	ст. Должанская, пер. Советов,6

	ФИО руководителя школы
	Барабаш Ольга Николаевна

	ФИО зав.столовой
	Костенко Любовь Владимировна

	Бракеражная комиссия (приказ, состав)
	Приказ №128 -ОД      от 27.05.2025г.

	Размещение объекта
	Столовая размещена в  здании МБОУ СШ№25 

	Холодное водоснабжение 
	Централизованное

	Горячее водоснабжение
	Установлен 1 водонагреватель

	Отопление 
	Централизованное

	Вентиляция
	Естественная

	Освещение 
	Комбинированное

	Набор производственных и вспомогательных помещений
	Пищеблок, обеденный зал на ​​120 мест, продуктовый склад, мясной цех, рыбный цех, моечные.

	Доставка продуктов
	Договор с поставщиком


8. Лицами, ответственными за осуществление производственного контроля, производятся следующие мероприятия:

	№
	Объект контроля, точки отбора
	Показатели контроля
	Периодичность контроля
	Исполнитель

(ф.и.о.)
	Отметка о выполнении. 

	1.
	2.
	3.
	4.
	5.
	6.

	
	1. Территория

	1.1.
	Территория участка
	Контроль за качеством и своевременностью уборки территории лагеря.
	Ежедневно
	Зав. хозяйством Колесник Ю. М.
	

	1.2.
	Физкультурно-спортивная зона
	Контроль за технической исправностью и травмо-безопасностью спортивного оборудования и инвентаря
	1 раз в неделю
	Зав. хозяйством Колесник Ю. М.
	

	1.3
	Хозяйственная зона
	Состояние и содержание контейнерной площадки и мусоросборников
	ежедневно
	Зав. Хозяйством Колесник Ю. М.
	

	
	
	Контроль за своевременностью вывоза твердых бытовых отходов (при заполнении 2/3 объема контейнера), пищевых отходов ежедневно. Контроль за условиями хранения отходов. 
	ежедневно
	Зав. хозяйством Колесник Ю. М.
	

	2. Помещения.

	2.1
	Игровые, раздевальные, физкультурные залы
	Соблюдение правил расстановки и подбора мебели в игровых
	Постоянно
	Медицинский работник лагеря, нач. лагеря

Веримеевская И. В.
	Листки здоровья.



	
	
	Соблюдение режима проветривания помещений
	Ежедневно
	Медицинский работник лагеря, нач. лагеря
	Журнал произвольной формы

	
	
	Температура и влажность воздуха в помещениях дневного пребывания
	Летом при необходимости
	Веримеевская И. В.
	Журнал произвольной формы

	
	
	Санитарное состояние  и содержание помещений:

-проведение ежедневной влажной уборки;

-проведение генеральной уборки помещений в конце смены;

-использование по назначению уборочного инвентаря;

-соблюдение режима использования моющих и дезинфицирующих средств в соответствии с инструкциями
	ежедневно
	Медицинский работник лагеря, нач. лагеря Веримеевская И. В.
	Журнал произвольной формы

	2.2.
	Санузлы
	Контроль за исправностью санитарно-технического оборудования в санузлах 
	1 раз в неделю
	Зав. хозяйством Колесник Ю. М.
	

	
	
	Наличие мыла, туалетной бумаги, полотенец
	1 раз в неделю
	Зав. хозяйством Колесник Ю. М.
	

	
	
	Контроль за санитарным состоянием помещений, режимом уборки и использования дезинфицирующих средств в помещениях санузлов.
	ежедневно
	Зав. хозяйством Колесник Ю. М.
	

	3. Режим дня

	3.1
	
	Контроль за соблюдением утвержденного режима дня
	ежедневно
	Медицинский работник лагеря, нач. лагеря Веримеевская И. В.
	

	
	
	Соответствие видов и объема общественно-полезного труда возрасту и состоянию здоровья детей.
	ежедневно
	
	

	
	
	Соблюдение правил допуска детей  к общест-венно-полезному труду, спортивным мероприя-тиям, занятиям в спорт. кружках с учетом состояния здоровья и физического развития.
	
	
	

	
	
	Соблюдение требований к двигательной активности:

- проведение утренней гимнастики 

- подвижные игры на прогулках

- занятия в спортивных секциях, кружках
	ежедневно
	
	

	
	
	Соблюдение времени просмотра телепередач при использовании ТСО.
	ежедневно
	
	

	
	
	Соблюдение режима работы с ПЭВМ
	в дни использования
	
	

	
	
	Контроль за соблюдением проведения прогулок на открытом воздухе не менее 2-х раз в день
	ежедневно
	
	

	4. Медицинское обслуживание.

	
	
	Контроль за проведением мероприятий по оздоровлению детей.
	В течение работы смены
	Медицинский работник лагеря, нач. лагеря Веримеевская И. В.
	Медицинская карта ребенка.

	
	
	Наличие санитарных книжек и своевременное прохождение медосмотра
	
	Медицинский работник лагеря, нач. лагеря Веримеевская И. В.
	Медицинские книжки работников

	5. Организация питания и работа пищеблока.

	5.1.
	Качество поступающего сырья и пищевых продуктов
	Контроль наличия сопроводительной документации при приеме сырья и пищевых продуктов:

-удостоверение качества;

-товарно-транспортная накладная;

-соответствие поступающей продукции сопроводительной документации;

-контроль за сроками реализации, доброкачественностью поступающих продуктов
	Каждая партия


	Медицинский работник  лагеря, 

зав. производством Костенко Л. В..


	Журнал бракераж сырой продукции

	5.2
	Условия транспорти-ровки.
	Те Соблюдение температурного режима хранения продуктов 
	Каждая партия
	Медицинский работник  лагеря, 

зав. производством Костенко Л.В.


	Визуальный контроль. Сопроводительная документация.

	
	
	Соблюдение товарного соседства при доставке продуктов
	Каждая партия
	
	Визуальный контроль

	
	
	Соответствие маркировки доставляемых продуктов.
	Каждая партия
	
	Визуальный контроль

	
	
	Наличие санитарного паспорта на транспорт.
	Каждая партия
	
	Сопроводительная документация.

	
	
	Контроль за санитарным состоянием транспорта.
	Каждая партия
	
	Визуальный контроль

	5.3.
	Ассортимент и объем вырабатываемой продукции
	Соответствие вырабатываемой продукции утвержденному меню. 
	ежедневно
	Медицинский работник лагеря, нач. лагеря Веримеевская И. В., отв. по питанию Яковенко Г. Д.


	Журнал бракеража готовой продукции

	
	
	Выполнение объема порций, температуры горячих блюд при раздаче готовой продукции
	ежедневно
	
	

	
	
	Наличие и полнота контрольной порции на раздаче
	ежедневно
	
	

	5.4.
	Качество готовой продукции.
	Органолептические показатели: внешний вид, цвет, запах, вкус, соответствие рецептуре
	Каждая партия.
	Медицинский работник лагеря, зав. производством Костенко Л. В.  нач. лагеря Веримеевская И.В., отв. по питанию Яковенко Г. Д.
	Журнал бракеража готовой продукции

	
	
	Контроль достаточности тепловой обработки блюд
	Каждая партия
	
	

	5.5
	Суточная проба.
	Контроль за полнотой отбора и условиями хранения суточной пробы 
	Ежедневно.
	Медицинский работник лагеря.
	Визуальный контроль

	5.6.
	Режим питания
	Соответствие режима питания и условий приема пищи гигиеническим требованиям
	Ежедневно
	Медицинский работник лагеря, зав. производством Костенко Л.В., отв. по питанию Яковенко Г. Д.
	

	5.7.
	Организация питьевого режима
	Обеспечение достаточным количеством питьевой воды. Соблюдение гигиенических требований при отпуске питьевой воды.
	Ежедневно
	Медицинский работник лагеря.
	

	5.8.
	Рацион питания (для самостоятельных пищеблоков).
	Контроль за качественным и количественным составом рациона питания, его соответствие возрастным и физиологическим потребностям, соблюдение требований и рекомендаций по формированию рациона, ассортимента продуктов, используемых в питании.

Контроль за использованием в рационе питания продуктов витаминизированных и обогащенных.
	1 раз в 10 дней.
	Медицинский работник  лагеря, 

зав. производством  Костенко Л.В.,

отв. по питанию Яковенко Г. Д.


	Примерное (10-ти дневное) меню. Меню-раскладка, технологические карты, накопительная ведомость

	5.9.
	Поточность производственных процессов
	Контроль за использованием, имеющихся производственных помещений по назначению, разграничение потоков сырья, полуфабрикатов, готовой продукции, чистой и грязной посуды.
	ежедневно
	Медицинский работник лагеря.
	Журнал бракеража готовых блюд, журнал санитарного состояния

	5.10
	Технология производства кулинарной продукции
	Контроль за соблюдением технологии приготовления блюд в соответствии с технологическими картами
	ежедневно
	Медицинский работник  лагеря, 

зав. производством Костенко Л.В.,

отв. по питанию Яковенко Г. Д.
	

	5.11
	Тепловое оборудование
	Контроль исправности теплового технологического оборудования.
	Ежедневно
	Зав. хозяйством Колесник Ю. М.


	Документы обслуживающей организации, подтверждающие исправность оборудования

	5.12
	Холодильное оборудование
	Контроль за температурными условиями хранения скоропортящихся продуктов, наличие контрольных термометров. Соблюдение товарного соседства при организации хранения продуктов
	Ежедневно.
	Медицинский работник  лагеря, 

зав. производством Костенко Л.В.


	Журнал температурного режима и относительной влажности,журнал санитарного состояния

	5.13
	Кухонный инвентарь
	Контроль за состоянием поверхностей деревянного инвентаря, исправностью металлического инвентаря, наличием маркировки и использованием по назначению.
	1 раз в неделю
	Медицинский работник  лагеря, 

зав. производством Костенко Л.В 
	

	5.14
	Реализация скоропортящихся и особо скоропортящихся продуктов, готовых блюд и кулинарных изделий
	Контроль за сроками реализации, условиями реализации скоропортящихся продуктов. 

Контроль за условиями и сроками реализации полуфабрикатов и готовых блюд. 
	Ежедневно
	Медицинский работник  лагеря, 

зав. производством Костенко Л.В
	Журнал бракеража поступающего сырья

	5.15
	Условия труда 
	Условия для соблюдения правил личной гигиены:

-наличие мыла, индивидуальных или одноразовых полотенец, туалетной , бумаги и т.п.,

-исправность душевых, туалетов.

Обеспечение санитарной одеждой, наличие медицинской аптечки экстренной помощи.


	Ежедневно


	Зав. хозяйством Колесник Ю. М.,

медицинский работник лагеря
	Визуальный контроль 

	5.16
	Санитарно-противоэпидемический режим на пищеблоке
	Контроль за проведением ежедневной уборки помещений пищеблока. Контроль за проведением генеральной уборки. Контроль за использованием, обработкой и хранением уборочного инвентаря.
	ежедневно
	Медицинский работник  лагеря, 

зав. производством Костенко Л.В. 


	

	
	
	Контроль за соблюдением режима мытья столовой и кухонной посуды:

-температура воды в моечных ваннах и посудомоечной машине;

-соблюдение инструкции по разведению и использованию моющих и дезинфицирующих средств;

-соблюдение маркировки моечных ванн;

-соблюдение поточности при сборе и мытье столовой посуды;

- -проведение своевременной отбраковки посуды со сколами
	ежедневно

1 раз в неделю

1 раз в неделю
	Медицинский работник  лагеря, 

зав. производством Костенко Л.В 
	

	
	
	Соблюдение режима обработки ветоши
	ежедневно
	Медицинский работник  лагеря, 

зав. производством Костенко Л.В 
	

	
	
	Контроль за своевременностью мытья и обработки оборудования после окончания технологических процессов
	
	Медицинский работник  лагеря, 
	

	
	
	Режим сбора, хранения и утилизации пищевых отходов.
	
	зав. производством Костенко Л.В
	

	
	
	Контроль за соблюдением режима ежедневной и генеральной уборки помещений пищеблока.
	ежедневно и по графику уборки
	Медицинский работник  лагеря, 

зав. производством Костенко Л.В
	

	5.17
	Персонал объекта питания (подлежащий осмотру в соответствии с санитарными правилами)
	Осмотр персонала на предмет наличия простудных и гнойничковых заболеваний, опрос на предмет наличия кишечных инфекций.
	Ежедневно
	Медицинский работник  лагеря, 

зав. производством Костенко Л.В 
	 Журнал здоровья  

	
	
	Контроль соблюдения правил личной гигиены.
	Ежедневно
	
	Визуальный контроль

	
	
	 Контроль наличия и своевременности прохождения необходимых медицинских обследований, прививок, гигиенического обучения и аттестации.
	по графику
	
	Медицинские книжки персонала  


